
 

  

MAS OLIVIER Esprit Nature 

AOP Faugères  BIO 

Rosé 2018 
Certifié par Bureau Veritas Certification FR-BIO 10 

Cépages : Cinsault 60%, Grenache 40%. 
Vinification : Pressurage direct puis une fermentation à basse température pour 
préserver les arômes. Assemblage post-fermentaire. 
 

Dégustation : Pale couleur de peau de pêche avec des arômes gourmands de fraises  
soulignés par des notes de melon d’eau et de goyave. La bouche dévoile de petits 
fruits sucrés et persiste sur un fini sec et minéral. 
 

Mets & vins : Tapas provençaux (tapenade, anchoïade, caviar d’aubergine), Mous-
saka. A déguster entre 8 et 10°C. 
 

Bouteille : BG  caractère 75cl L+G. 
Bouchon : Synthétique 100 % recyclable. 
Carton : personnalisé MAS OLIVIER BIO. 

Grapes: Cinsault 60%, Grenache 40%. 
Winemaking: After destemming and direct pressing, the juice was fermented at 
low temperature until dry and then blended post fermentation. 
Tasting notes: Pale peach skin colour with vibrant strawberries aromas with hints 
of watermelon and guava. The palate offers sweet berry fruits and ends with a 
dry, precise and mineral finish.  
Accompaniment advice: Provencal tapas (tapenade, anchovies dip, aubergine dip) 
Moussaka. Serve at 8 - 10°C. 
 
Bottle: BG  character 75cl L+G. 
Cork: Synthetic 100 % recyclable. 
Case: printed box MAS OLIVIER BIO. 

 

A handful of winegrowers is committed to organic farming since 2009. These 
small cuvées are issued from grapes harvested at their optimum phenolic ripeness 
to reveal the best of their terroir. 
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LES CRUS FAUGERES 
Mas Olivier 

34600 Faugères  -  France 
Tél. : (+33) 04 67 95 08 80 
Fax : (+33) 04 67 95 14 67 
contact@lescrusfaugeres.com 

Vignerons engagés dans la culture de vins biologiques, notre leitmotiv : la protection de 

l’environnement, la préservation des ressources pour les générations futures et la juste 

rémunération du travail rigoureux entrepris. Nos micro-cuvées sont le fruit d’un terroir, 

d’un savoir-faire et d’une prise de conscience autour d’une même passion… 


