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Le Haut de Gamme / High-end product of the range ‘Mas Olivier’

Terroir : Le terroir, établi sur un sol schisteux composé de crétes atteignant 400m, est
trés favorable a I'implantation de vignobles de qualité. Il bénéficie aussi d'un climat mé-
diterranéen avec des nuits fraiches.

Cépages : 70% Syrah (en vend;mges manuelles), 20 % Grenache et 10% Mourvedre,
tous issus de sélections parcellaires.

Vinification : La vinification se fait en majorité en macération carbonique (Syrah) et en
Iongue cuvaison (Grenache, Mourvédre) Elevage de 12 mois en barriqucs neuves de
chéne francais, a grain fin. Suivi d'un nouvel élevage en cuve.

Dégustation : Robe profonde aux reflets violines. Un nez intense aux notes de baies
noires bien mres révélant apres aération des notes plus Végétalcs: poivre, encens, carda-
mone et piment. Un vin bien structuré aux tannins fins et puissants.

Suggestion d’Accompagnement : Cote de beeuf roti aux cepes, gibier aux navets confits,
fromage.

Décanter et servir vers 17-18°C.

Potentiel de garde : 23 7 ans.

Bouteille : Bourgogne Authentique 75¢l.

Proposé en carton de 6bt.

Soil ; The terroir, on platy mineral Iayers called « Schistes », Composed of hilltops ris-
ing to 400m, is very favourable for the implantation of quality vineyards. It also bene-
tits from a Mediterranean climate with cold summer nights.

Grapes : 70% Syrah (hand-picked), 20% Grenache and 10% Mourvedre, all from se-
lected plots.

Winemaking : Carbonic maceration for the Syrah grapes, long vatting for the Grenache
and Mourvedre. Aged 12 months in French oak barrels.

Tasting notes: Dark colour with a dcep purplc hue. Intense nose with ripe red berries
notes which reveals after breathing vegetal notes of pepper, incense, cardamom and chil-
li. It is a well-structured wine with powerful and fine tannins.

Food pairings: Roasted rib of beef with porcini mushrooms. Game dishes with candied
turnips, cheese.

To be decanted and served at 17°-18°C / 64°F.

Ageing potential from 2 to 7 years.

Bottle : Authentic burgundy 75cl.

Delivered in Carton of 6bt.
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